MENU EMPRESAS N° 1

Entradas a (C(ounmpaurltihr

Cecina de ledn aderezada con muestro aceite de oliva virgen
extra y almendras fritas

Croquetas cremosas de J|aunnuénn1 ibérico

Torreznos de Soria con caramelo 1ll'uq[1u1ii(dl<o> de naramnja
Langostinos en tenmpuira con salsa teriyaki

PLATO PRINCIPAL (a elegir en el momento)
Entrafia de novillo al carbdén con patata asada

O

Salmén al horno con <dl<elnn1[i=<gl[auc<e de frutos ]FOJ]OS

Postre:
Corazéon de Chocolate con helado de Frambuesa

Bebidas incluidas: Agua Mineral, refrescos, cerveza, Vino blanco
y Vino tinto.
Las bebidas quie se Consuman antes o (dl(eg]pluués se cobrarin aparte

Café e Infusiones

PRECIO POR PERSONA: 53¢ IVA INCLUIDO



MENU EMPRESAS N° 2

Entradas a (C(o)lnnqp)aurltﬁlr

Jamoén ibérico seleccidon reserva familia Juliam Martin
Ensalada de tomate con perlas de pesto

Croquetas melosas de Jlaunnuénnl ibérico

Torreznos de Soria con caramelo l[l'uq[luﬂhdlro de naranja
PLATO PRINCIPAL (a elegir en el momento)

Lomo bajo de vaca madurada (250gr) con pumientos de piquillo
Y patatas

O

Atn rojo a la brasa sobre salmorejo y pack choi

Postre:
Corazén de Chocolate con helado de Frambuesa

Bebidas incluidas: Agua Mineral, refrescos, cerveza, Vino blanco
y Vino tinto.
Las bebidas quEe se consuman antes o deapnunés de cobirardn

GI]P)(HUFIUG‘

Café e Infusiones

PRECIO POR PERSONA: 6o€ IVA INCLUIDO


https://foodyt.com/es/esp/dishes/atun-rojo-a-la-brasa-sobre-salmorejo-y-pack-choi-1160/?qr=True&menu=19068

MENU EMPRESAS N° 3

Entradas a (C(ounnlpaurltﬁlr

Jamén ibérico de bellota Julidn Martin
Tabla de quesos nacionales con regafids de Don Pelayo
Alcachofas a la brasa con sal maldomn

Torreznos de Soria con caramelo l[l'uq[luﬂhdho de naranja
PLATO PRINCIPAL (a elegir en el momento)

Lomo lb)@lj]o) de vaca madurada ((2510)<g*1r)) con pimientos de ]P)[iq[lunillll(ov
Y paﬂtaﬂtats
O

Lomo de rodaballo con arroz a banda y aliolt de carabinero

Postre:
Corazén de Chocolate con helado de Frambuesa
(é)

T(O)Jﬂf[iua Brioche con crema de naranja y helado de Mandaruna
Bebidas uncluidas: Agua Mineral, refrescos, cerveza, Vino blanco
y Vino tinto.

Las bebidas quie se Consuman antes o (dl(e§]P>1u[té§ de cobrardn
aparte

Café e Infusiones

PRECIO POR PERSONA: 65¢€¢ IVA INCLUIDO

PRECIOS VALIDOS HASTA EL 31 DE OCTUBRE 2022



SERVICIOS OPCIONALES

Combiunados: desde 10€

Combinados Prenniunn: 12-14-16-18€

Precio de Combinados por Botella: desde 100€ hasta 160€
Barra Libre minumo 2 horas.

Barra Libre Basica: Incluye Dyc 8, Brugal, White Label, Santa
Teresa, Roku, Bombay Sapphire, Vodka Belenkaya, Tequilla 18oo.
Incluye Agua Mineral y Refrescos. 26€/por persona 2 horas. La
hora adicional sera de 16€

Barra Libre Premium: Incluye a parte de las bebidas indicada en
la Barra Libre Basica, The Glennrothes, Tokil Suntori, Gun Mare,
Larios Rose, Grey Goose, ]BB]ﬂU[gaﬂl 1888, Santa Teresa 1796 Jncluye
Agua Mineral y Refrescos. 30€/por persona. La hora adicional
sera de 19€.

Consultar nuestra carta de cocteleria.

LOS PRECIOS INCLUYEN 10%DEL IVA CORRESPONDIENTE



INFORMACION SOBRE LOS MENUS

Las raciones de los entrantes son wna para cada 4 personas.

Los memis no son 1F[Lj]<o>s ]p><o><dlelnnuo>s hacer cambios entre los pllant@s quie
indicamos.

El mend tncluye las bebidas desde el inicio de la comida/cena ((<eln11t1ral]n11t<e§>)
hasta el fin de la misma (postre)

Las Bebidas estdn incluidas durante el almuerzo: Agua, refrescos, cerveza,
Vino Blanco y Vino Tinto. (Una botella cada 3 personas)

Las bebidas que se sirvan antes o después del almuerzo/cena siempre se

cobrarin aparte.
Consulte (0)]P><cft(o»1nl<es de Bebidas de Bienvenida con el Dpto de Eventos

Los menis es][)xe(ciiallhes de alllelrgiias alimentarias, celiacos, vegetarianos se
tienen que comumicar por escrito como minimo wna semana antes del
evento, si no se comunica previamente no habrd cambios por esta
circunstancia el dia del evento.

Los pllant@s del mend son suscept ibles de ser sustituidos por otros de [Lglumllhe@
o mejores caracteristicas segiin necesidades del restaurante

CONFIRMACION EVENTO

Devolucién firmada de las condiciones de contratacién

Datos Cliente:

Razén social

o Nombre y Apellidos
Cif/ Nif

Direccidon <co1nnl]p>ll<e ta

Furnmas

Fechas



CONDICIONES DE CONTRATACION

La reserva se formalizard una vez se realice el pago de la sefial con won
umporte de 250€

Un mes antes de la celebracion: Eleccion del meni y pago 50 % del precio
del meni seleccionado por mimero de invitados.

Una semana antes de la celebracion: Niamero final de invitados y pago
restanite.

Una vez realizado el pago final no se realizara ningumna devolucién si mo
asiste alllguﬁnnl tnvitado, st por el contrario se afade atllguﬁnnl comensal mds se
abonard ese mismo dia en el restauwrante.

Para reservas de eventos con una fecha de contrataciéon unferior a wn mes
se realizaran dos pagos

En el caso de no realizarse el Gltimo pago dentro del plazo establecido, se
entenderd que la celebracion se cancela y generard los consiguientes
gastos establecidos en nuestra politica de cancelaciones.

El Jardin de Alma, se reserva el derecho de modificar contenidos de los
misnos en caso de que po»sﬁlb)lles alteraciones en los ]P)lr‘e,\(c[[(o»s de mercado asi
lo hicieran necesario.

Debido a los problemas de abastecimiento existentes en la actualidad. El
Jardin de Alma puede verse obligado a sustituir marcas de determinados

articulos por otras de similar categoria, a1<c<e]p)1taunudl<o> el CLIENTE
expresamente esta clrcunns tamncia.

DUBES & MARCEN S.L: ES85 2100 8651310200115291

Indicar en el concepto Nombre de la ]p)e]rsonnlal/ empresa y fecha de la

celebraciéon y enviar via mail el J|1U[§1t[[1F[l<cannut<e del pago

La audljjluudlihcauc[L(é)lnl de las mesas en el espacio seleccionado es de exclusiva
<c<onnn1peltelnuc[[al del restauwrante.

En las celebraciones siempre se reserva una zona cubierta por la
climatologta. Si el cliente decide reservar en wna zona exterior, el
restaurante no ]PNOHdl]Fél garantizar la realizacion del evento en el interior,



El coctel aperitivo de los ments se servira en la terraza de cocteleria
siempre que el tiempo acompafie sino se servird en mesa en el espacio
ellegihdl@ para la celebracidn.

Horario del restaurante de 13 hrs a o1.00 hrs.

El horario de la finalizacién del evento serd a las 18.00 hrs. St es en horario
de Comida, para aunnqpllftaur horario consultar con el Dpto de eventos.

La hora de finalizacién del evento para servicios de cenas serd a la oloo
hures.

No admitimos servicios externos de comida (TARTAS) ni bebidas que no
sean eroveedores del restaurante.

Los ]pnr@c[l(o»s levan el 10%lva Incluido.

POLITICA DE CANCELACION

Se facturara el mdmero de comensales que se contrate 7 dias antes, en el
caso de que el mimero de asistentes reales sea superior, se cobrara la
diferencia.

En el caso de anulacidén tres meses antes de la celebracidén no se devolvera
la sefial.

Dentro del mes de la celebracién habrd wn 20% de gastos de cancelacidn.
Si esta se ]pnmo»(dhunce de los 10 dias anteriores al evento, los gastos ascenderdn
al 50% del precio del memi seleccionado y sélo si la cancelaciéon se
]pumo»(dhuq]e]ra en los 3 dias previos a la fecha de celebracién, los gastos serdn
del 100%



